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Torsdag den 3 december Kkl. 18:30 pa Restaurang Lagerbladet.

Bubbel till helgerna?!

Mousserande vin ger en sarskild kansla av fest och dkar férvantningarna. Det forsta man
tanker pa ar Champagne men mousserande vin kan vara sa mycket mer an Champagne.
Mousserande vin gors i stort sett 6verallt dar det gors vin och pa de druvor som ar
karakteristiska for omradet. De flesta vinmakare som gor mousserande vin beskriver
tillvagagangssattet som traditionell metod med andra jasningen pa flaska men det finns ocksa
andra sétt.

Beroende pa var i vérlden det mousserande vinet tillverkas gar det under olika beteckningar.
Champagne for viner frin Champagne. Ovrigt mousserande vin fran Frankrike benamns
Cremant, fran Spanien, Cava, fran Italien kommer mousserande vin, Prosecco och Spumante
och Sekt kommer fran Tyskland. Mousserande vin gors ocksa i sédra England! Under kvéllen
provar vi en traditionell Champagne, och 5 varianter pa Europeiska mousserande viner.

Vad skall man da valja till helgerna? Hakan Larsson, vin och mat journalist, rekommendera
att inte spara en dyr Champagne till tolvslaget pa nyarsafton utan ta ett gott mousserande,
oftast billigare, vin till tolvslaget nar redan mycket mat och vin passerat strupen.



Under kvallen provar vi 1 Champagne och 4 mousserande viner:

Moét & Chandon Brut Impérial (7518) 385 kr
Langlois Crémant de Loire Brut (7404) 129 kr
Ridgeview Bloomsbury, 2013 (77971) 269 kr
Contadi Castaldi Franciacorta (76314) 310 kr
Anna de Codorniu (7369) 99 kr

Meny: En vélsmakande tallrik, till P.Lex Prosecco Brut (77889) 99 kr, fran Lottas kok
Efter maten serveras kaffe

Pris: 350 kronor for Munskénkar och 400 kronor for gaster

Anmélan sker i tva steg:

1. Svara till vin.anmalan@gmail.com och ange din sektionstillhorighet.

2. Nar du fatt bekraftelse pa att du har kunnat erbjudas plats sa sitter du in pengarna pa
bankgiro 714-6053. Pengarna ska finnas pa vart konto senast 26/11. Nu &r du klar och
vialkommen pa provning utan longdrer med kontanter. Fran 27/11 erbjuds reserver platser som
inte betalats.

Avanmilan och oéverlatelse

Avanmalan kan ske med full aterbetalning senast mandag 28/11. Senare aterbud medger
tyvirr ingen kreditering. Overlatelse av platser kan ske till andra medlemmar. Gister far
overlata platser till bade medlemmar och icke medlemmar.

Fortursregler

T.0.m. 16/11 har medlemmarna i Linkoping Filbyter foretrade. Vi fyller sedan pa med andra
Munskéankar som anmalt sig. Fran 20/11 tar vi i man av plats dven in géster (anmala tidigare
gar forstas bra).

Insignier

Glom inte att meddela om du &r ny medlem i sektionen! Du kommer da fa insignier i form av
skopa och band vid provningen. Passa ocksa pa att fraga om det ar nagot du undrar 6ver. Om
du &r tidigare medlem och onskar nytt band, 5-ars, 10-ars, eller 25-ars, ber vi dig meddela
detta vid anmélan.

Kom i god tid. Hjéartligt valkomna. Glém inte din tastevin (skopa).
Valkomna!

Anna - Christina Ek
Ordfdrande



